Sorbets e Sorbets e Sorbetes o V)X

Recette pour 1 kg de Fruit’Purée e Recipe for 1 kg (2 lbs 3°¢ 0z.) of Fruit'Puree
Receta para 1 kg de FruitPurée ¢ 711 -Ea—L1kgZEofcLIE—

Préparation « Preparation ¢ Elaboracion « YED 75

Porter I'eau & ébulition avec la moitié du sucre. Mélanger le reste du sucre, le glucose atomisé, le dextrose et le stabilisateur. Verser
le sirop bouillant sur le mélange de sucres. Pasteuriser. Laisser reposer pendant environ 4 heures pour permettre aux ingrédients de
bien se mélanger et au stabilisateur d'agir. Quand Fruit'Purée est presque totalement décongelée, la mélanger au sirop de sucre,
et turbiner immédiatement.

Bring water fo the boil with half the quantity of sugar. Mix together the remaining sugar, the powdered glucose, the dextrose and the
stabilizer. Pour the boiling syrup over this mixture. Pasteurize. Leave to rest for approx. 4 hours o allow ingredients fo mix well and the
stabilizer to take effect. When the Fruit'Puree is almost completely defrosted, combine it with the sugar syrup and process immediately
in an ice-cream churn.

Hervir el agua con la mitad del azicar. Mezclar el resto del azlcar, el glucosa atomizado, la dextroza y el estabilizante. Verter el
sirope hirviendo sobre la mezcla de azucares. Pasteurizar. Dejar en reposo durante unas 4 horas para favorecer la mezcla de los
ingredientes y dejor actuar el estabilizante. Cuando Fruit'Purée esta casi totalmente descongelado, mezclarlo al sirope de azlcar
y turbinar de inmediato.
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Fruit o Fruit » Fruta e ZIL—Y

FRUITS ROUGES ET DU VERGER * RED SUMMER FRUITS AND ORCHARD FRUITS  FRUTAS ROJAS Y DEL VERGEL ¢ Ly KRR —& RiGH4E
Abricot ¢ Apricot ¢ Albaricoque ¢ 77U 20 49,5% 31 9lg/3%oz  36g/1%or  18g/1BoL  447g/15%cz  242g/&oz.  18180/4los3/160L

Cassis * Blackcurrant ¢ Cassis » 122 24 40,5% 31 89g/3Foz  44g/1¢oz  33g/18oz 743g/1b10%0z 342g/12%0z.  2221,3/4los14% oz
Coing * Quince * Membrillo * <JLXO 21 63% 31 85g/30z. 28g/1oz  14g/11bo.  190g/6* oz 12294760z 14264/3bs2®or
Figue ¢ Fig * Higo « 15734 28 49.5% 31 109g/3Boz  18g/Nf16or  27g/1/8cz  538g/1b3cz  150g/5V¢oz  1817,7/4lks1/8oL
Fraise * Strawbeny ¢ Fresa ¢ WEE 18 54,9% 32 130g/4#Boz.  30g/1Moz  3g/1Boz  290g/10%oz 211g/7"oz  16640/3lbs10%0z

Fraise «Mara des boisy ¢ Strawberry «(Mara Des Boisn
Fresa «Mara Des Boisy ¢ WEZ ¥ 5 -7 -7RTE

18 54,9% 32 130g/4Poz  30g/1Moz  3g/lBoz  290g/10%oz  211g/7™oz  16640/3los10% oz

Framboise ¢ Raspberry « Frambuesa © 75> 7RT—X 205  504% 33 108g/3¥%r  36g/1¢oz  4g/3bor  432g/15%or  219g/Por  1799.0/3ks 1520z
Fruits rouges ¢ Fruit Of The Forest » Frutas Del Bosque ¢ L RRU— 18 49,5% 31 1099/3Bor  18g/Mflbor  279/1Boz  428g/15%cz  261g/9™oz. 18187 /4ks3f16or
Griotte ¢ Red Sour Cherry ¢ Griotte « 77Uy b 16 52,2% 31 Kg/2Mon - 34g/1Bor  346g/12%0z 306g/10%0z.  17244/3bs12% 0z
Groseille * Redcurrant « Grosella » 'O+ —1 2 49,5% 31 73g/2RoL - 36g/3160. 481g/1bloz.  261g/9%oz. 18184/ 4ls3/160z
Kiwi ¢ Kiwi ¢ Kiwi ® £ 24 54% 31 Gg/PBor  17g/58oz  25/1/8cz  385g/13Boz 195g/65¢o 1666,5/3los 1070z
Melon ¢ Melon ¢ Melon « XE> 17 54% 31 blg/%Bor  17g/5Boz  259/1/8c 3159 /11Boz 2669 /9Mor  1667,5/3los10% oz
Menthe ¢ Mint « Menta ¢ >/~ 13 45,9% 31 180g/5"or - 4g/36oz.  470g/1b5Boz. 3509 /12%0z. 19740 /4ks5" oz
Mirabelle ¢ Mirabelle Plum ¢ Ciruela Mirabelle « =51 27,5 63% 31 8g/2%%oz 229/13N160z.  4g/36oz.  235g/8Moz  90g/Foz  14330/3lbs27or.
Myrtille * Blueberry ¢ Ardndano ¢ 7L—~Y— 18,5 41,4% 32 195g/6%0z - 6g/1/hoz  620g/1b5%0r 3509 /12%0z  21710/4kbs12% o
Péche blanche ¢ White Peach ¢ Melocoton Blanco « E#k 17 58,5% 31 6lg/Por  16g/%8oz  23g/18oz  227g/8Moz 232g/8cz  15383/3lbs6% oL
Péche sanguine ¢ Ruby Peach ¢ Melocotdn sanguino ¢ JLE—E—F 17 58,5% 31 6lg/For  16g/58oz  239/1Bor  227g/8"oz  232g/8%oz  15383/3lbsé o
Poire william ¢ Pear Wiliam ¢ Pera William ¢ =« U754 2 54% 31 67g/3For Rg/1¥or  259/1Bor  364g/127%oz. 200g/7"¢oz 16665/3ks10 oL
Pomme verte ¢ Apple «Granny Smithy ¢ Manzana «Granny Smithy « Y>3 24 54% 31 bbg/2Mor S0g/1%oz  259/1/8cz  383g/13Moz. 1659 /5Bor  1666,5/3ks10 0z
Rhubarbe ¢ Rhubarb ¢ Ruibarbo ¢ JL/\—7 13 45% 32 100g/3Moz.  20g/3hdoz.  4g/3fi6oz  472g/1b11/180z 404g/14M0z. 20000/ 4kbsé™ oz
FRUITS TROPICAUX * TROPICAL FRUITS * FRUTAS TROPICALES « ROEALT)L—Y
Ananas ¢ Pineapple ¢ Pifa ¢ /¢y 7)L 20 54% 32 bbg/ZPPor  8g/56or  33g/18or  329g/11%oz  259g/%Moz  16653/3kbs10% oz
Banane ¢ Banana ¢ Platano ¢ /\+7 26 40,5% 31 Ig/3¢oz  44g/1oz.  25g/1/80z  784g/1b11Meoz 280g /9 6oz 2221,5/4bs14% oz
Fruit de la passion ¢ Passion Fruit ¢ Fruta de la Pasion /¢y > 3> 7)L—y 24 31.5% 31 143g/5"0r - 57g/ Ao 12049/ 21bs 100z 504g/1b1%60z 28567 /6los4 %o
Fruits exotiques ¢ Exotic fruits ¢ Frutas Exdticas ¢ kOEAILZIL—Y 2 54% 31 8g/3cz  1ég/5Boz  259/1Bor  3659/12%or 200g/7"oz  1667,5/3bs10% 0L
Goyave ¢ Guava ¢ Guayava * 77 7 16 58,5% 31 779/ 31g/1®oz  1,5g/1/1bor  215g /7o 214g/7Moz  1538,5/3bsé oL
Litchi » Lychee e Lichi » -1 F— 25 57% 31 8g/3%oz - 35g/1/8oz  456g/1Ib1/8oz. 207g/70z  17545/3hbs13™ 0z,
Mangue sucrée ¢« Mango * Mango ¢ Y>3 (%) 23 45% 31 80g/2%oz  40g/7or  2g/1Bor  KBg/1b5o  275g/9oz  20000/4lbsé oz
Noix de coco ¢ Coconut ¢ Coco « A+ vV 21 45% 31 100g/3"oz - 4g/3N160z  585g/1b4"eor  311g/Moz  20000/4ks6”or
Papaye ¢ Papaya ¢ Papaya ¢ / ¢/ 8117 18 58,5% 32 b4bg/Ftoz  308g/1"oz 15g/11bo  226,29/80z  2154g/7®oz.  15385/3lbs6or.
AGRUMES * CITRUS FRUITS * CITRICOS  H1&R7/L—Y
Citron joune ¢ Lemon ¢ Limén ¢ LE> 15 31,5% 32 NiSg/4Mor - 579/1/hor  1087g/2bsé*®cz. 650g/1b6% oz 28577 /6los4 ™oz
Mandarine * Mandarin © Mandarina ¢ ¥>FU> ALY 20 51.3% 32 130g/4Foz - 5g/3N16oz  210g/7Moz.  200g/7Moz.  15450/3l0s6 oz
Orange sanguine ¢ Blood Orange ¢ Naranja Sanguina ¢ JLE—AL > 18 49,5% 31 109g/F"Bor - 37g/3160L  4299/15V¢0z  276g/9or 18177 /4bs/8or
Pamplemousse rose ¢ Pink Grapefruit ¢ Pomelo Rosa © E> 75’ L—F7)L—Y 16 50,4% 31 162g/5"0 - 59/3l6oz  400g/14%oz  206g /790 17730/3ks 1460

Litchi framboise @ la rose ¢ Lychee and raspberry with rose ¢

Litchi con Frambuesa y Rosa © 54 F—& 7 VRT—X  EHEEK
Orange chocolaf aux zestes d'orange ¢ Orange with chocolate and orange zests . ) - m
Naranja con chocolate y pieles de naranja © ALYV &ALYYE—=IL ¥325EkK 3 o] e T N R s

Poire Wiliam et noix & la vanille Bourbon de Madagascar ¢ Pear William and walnut with
Bourbon vanilla from Modogoscor » Pera Wiliam con nuez y vainilla Bourbon de 3 55% 32 g/PPo - 59g/1/doL  347g/12%0r  44g /1o 14709/3ls3 " or

22 67% 3B 13g/4%0 = 53q/316or. 110g/3%0z.  86g/3Moz. 1334321540z

Madagascar » 71 UFLEI&F Y T HRANIVETILRY -J 7 = Rk
Pomme cuite au caramel et & la cannelle » Apple baked with caramel and cinnamon - D - -
Manzana cocida con caramelo y conela s Ef=U> T hSAIL&SF TR 335 54.9% 34 TQg/?Moz  SAg/1oz  2g/1Boz  415g/14"¢oz. 100g /3o 16430/3ls10 oz
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