Fruit/Elite ultracongelado
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Sabores Envase1Kg
Litchi con Frambuesa y Rosa 162310.00
Manzana cocida con caramelo y canela 161010.00
Manzana Granny Smith con Anis Verde 161710.00
Melé6n de Cavaillon con Menta Dulce y Pimienta de Sechuan  161610.00
Naranja con chocolate y pieles de naranja 161110.00
Composicion Anotar
Variable segtin los sabores, pero siempre sin aroma, ni Se conducen numerosas muestras organolepticas hasta
colorante, ni conservante. realizar formulas en las cuales los sabores son
equilibrados para conseguir el mejor resultado a la
hora de elaborar sorbetes o mousses.
Conservacion
Embalaje — Paletizacién
24 meses -18°C / 0°F
Tipo de palet
Capas por Iv
palet
Aplicaciones Cats porcapa
Pesoneto
Peso bruto
® Mousse, bavarois, charlotte, chiboust
® Sorbetes, cremas heladas, parfait, semifrios
® Coulis, coulis gelificado Furopa Export
® Pasta de fruta, confitura 171 18
® Cocktail con y sin alcohol, granizados (e
<—8—> (T)
e Salsas 1Kg 680 Kg 900 Kg
761 Kg 1007 Kg
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